
Valentijn’s menu 
Prijs €50 p.p 

 
Voorgerecht 

 
Rundercarpaccio  

Geserveerd met truffelmayonaise, gedroogde tomaten, pijnbompitten, rucola & 
Parmezaanse kaas 

Of 
Gamba’s Pil Pil 

Tijgergamba’s in pittige knoflookolie, Spaanse peper, bosui, geserveerd met 
brood 

Of 
Bietentartaar 

Biet, geitenkaas, walnoot & balsamico 
 
 

Hoofdgerecht 
 
 

Ossenhaaspuntjes 
Malse ossenhaaspuntjes gebakken in teriyakisaus, geserveerd met 

seizoensgroenten & krieltjes 
Of 

Zeebaarsfilet 
Zeebaarsfilet geserveerd met krokante bloemkool & hollandaisesaus 

Of 
Ravioli boschampignon truffel 

Ravioli gevuld met ricotta, champignons & mozzarella 
 
 

Dessert 
 

Red velvet cake Parfaits 
SmeuÏge cake met een witte frosting van roomkaas geserveerd in een glaasje 


